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Karow - Tradition
und Innovation

..................................................................

Sehr geehrte Damen und Herren, liebe Leser,

Stillstand war fiir uns noch nie eine Option. Was einst mit
kurzen Wegen, personlichem Austausch und viel Handarbeit
begann, hat sich Uber die Jahre stetig weiterentwickelt.
Immer mit dem Anspruch, Qualitat, Verlasslichkeit und
Partnerschaft miteinander zu verbinden.

Dieses Selbstverstandnis pragt uns bis heute.

In den vergangenen Jahren ist viel passiert. Unser Team

hat sich nahezu verdoppelt, die Anforderungen sind

gewachsen und auch unsere Strukturen mussten mit dieser i
Entwicklung Schritt halten. Ein wichtiger Meilenstein dafr ist

unsere neue Lagerhalle in Plauen. Mehr Platz, klarere Ablaufe und

bessere Voraussetzungen fur Lager, Versand und Abholung schaffen

spurbare Entlastung im Alltag und geben uns gleichzeitig den Freiraum,

uns im bisherigen Gebaude noch starker auf das zu konzentrieren, was wir am
besten konnen. Hochwertige Produkte mit Anspruch. Wachstum bedeutet flir uns jedoch

mehr als zusatzliche Quadratmeter. Es bedeutet Verantwortung gegeniber unseren Mitarbeitenden,
unseren Partnern und unseren Kunden. Deshalb setzen wir weiterhin auf eingespielte Teams, klare
Prozesse und den personlichen Austausch, intern wie extern. Denn am Ende sind es die Menschen,
die Ablaufe lebendig werden lassen und Qualitat moglich machen.

Gleichzeitig richten wir den Blick nach vorn. Unser Exportgeschaft wollen wir kiinftig gezielt
ausbauen und neue Markte erschlieBen. Mit Erfahrung, Know-how und der Leidenschaft fur
gutes Handwerk schaffen wir die Grundlage, unsere Produkte auch tber regionale Grenzen
hinaus erfolgreich zu positionieren. Mit diesen Entwicklungen bleiben wir uns treu. Bodenstandig,
partnerschaftlich und offen fir Neues. Wir freuen uns darauf, diesen Weg auch in diesem Jahr
gemeinsam mit [hnen weiterzugehen.

Mit den besten Wunschen fir ein erfolgreiches Jahr 2026.

Herzlichst,

Thr Bjorn Kaiser

Geschaftsflihrer

Grindung eines GroBhandels Beginn der Herstellung
fur Backereien und Lebensmittel- von Aromen, Pasten und
geschafte im Vogtland Lebensmittelfarben.

Neuerrichtung

und Modernisierung
der Produktions-
und Lagerraume.
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Clean-Label-Produkte

...........................................................................................

Was macht Clean-Label-
Produkte so besonders?

Karow Clean-Label-Produkte
sind frei von:

geharteten Fetten

Aromen, die nicht zu mindestens 95 % aus
dem namensgebenden Rohstoff stammen
chemisch-synthetischen Emulgatoren
chemisch modifizierten Starken oder Mehlen

Farbstoffen, Konservierungsstoffen
und Geschmacksverstarkern
Saureregulatoren - auBer dem Salz
der Zitronensaure und Calciumcitrat
Rohstoffen aus gentechnisch
verandertem Saatgut

In Kleinstmengen zugelassen sind
Substanzen natiirlichen Ursprungs:

Backtriebmittel wie Weinstein (Kaliumtartrat),
Natriumcarbonate, Pottasche (Kaliumcarbonat),
Hirschhornsalz (Ammoniumcarbonat) und
Saurungsmittel GDL (Glucono Delta Lacton)
Stabilisierungsmittel wie Johannisbrotkernmehl,
Guarkernmehl, Carrageen, Xanthan, Pektin,
Gummi arabicum, Cellulose, Agar-Agar
Ascorbinsaure

Die Karow-Garantie

Da ist drin, was drauf steht -
und nur das

Zunehmend fordern Verbraucher Transparenz
und Natirlichkeit bei den Inhaltsstoffen.

Unsere Clean-Label-Produkte Giberzeugen mit
einer sauberen Deklaration: sie enthalten

ein Minimum an Zusatzstoffen (< 5 %), daftr

ein Maximum an nattrlichem Geschmack.

Denn fir unsere Clean-Label-Produkte verwenden
wir ausschlieBlich nattrliche Aromen aus

der namensgebenden Frucht bzw. dem
namensgebenden Rohstoff. Mit der Verwendung
von Karow Clean-Label bieten Sie lhren Kunden

besten Geschmack bei maximaler Sicherheit.

Bei den nachfolgenden Karow Clean-Label-Produkten kdnnen Sie ganz sicher sein, dass diese

Artikel ohne Konservierungsstoffe, ohne Farbstoffe und nur mit Aromen hergestellt wurden,

die zu Uber 95 % aus den namensgebenden Rohstoffen entstammen. Diese Produkte sind

echt Clean-Label: Kompromisslos guter Geschmack.

Premium Clean-Label-Pasten

Produktbezeichnun Aromatisierende Bestandteile
9 (aus namensgebendem Rohstoff)

Premium Clean Label
Limettenpaste

Premium Clean Label
Mandarinenpaste

Premium Clean Label
Orangenpaste

Bio
Orangenschalenpaste

Premium Clean Label
Sanddornpaste

Premium Clean Label
Tonkabohnenpaste

Premium Clean Label
Vanillepaste

Bio

Vanille-Paste

Premium Clean Label
Zitronenschalen-Paste

Premium Clean Label
Zitronenschalen-Paste FEIN
Bio

Zitronenschalen-Paste

* aromatisierende Bestandteile

10182-19-01

10165-19-01

10172-23-01
10172-05-01
10172-39-01

10802-03-01

10303-19-01

10350-19-01

10166-19-01
10166-05-01

13005-19-01

10353-19-01
10353-05-01

10354-05-01

10800-03-01

** Vorbestellartikel

100 %

100 %

100 %

100 %

ohne Aromen

100 %

100%

100 %

100 %

100 %

100 %

Weitere Zutaten
100 % natiirlich

1,5kg

1,5kg
1,7kg

5kg
39kg***

3kg

1,5kg

1,5 kg

1,5kg
5kg

1,5kg

1,5kg
5kg

5kg

3 kg

*** Vorbestellartikel auf Anfrage mit Mindestbestellmenge




Clean-Label-Eierlikor

Produktbezeichnun Aromatisierende Bestandteile | Weitere Zutaten Gebinde
9 (aus namensgebendem Rohstoff) 100% natiirlich
0,51

Clean-Label-Aromen und -Extrakte

Produktbezeichnun Aromatisierende Bestandteile | Weitere Zutaten Gebinde
9 (aus namensgebendem Rohstoff) 100 % nattirlich

e _ — 0, .
Anis-Essenz 10105-01-01 100 % (] 1kg EI.O ik (it Blitenhonic 10880-02-01 100% ® ,
Bio 10812-53-01 100% ° 0,2kg leriikor imit Btutenhonig
Bittermandel-Essenz 10812-01-01 Tkg Eierlikor Classic
20% vol. (Glasflasche) 10702-02-01 100 % o 0,51
Orangendl 10616-11-01 100 % keine 1,2 1% o vot. (blastlasche
; Eierlikor Classic
Bio . _05- %
Orangensl, natirlich 10804-53-01 100% keine 0,2kg 20% vol. (Kanisten) 10702-05-01 100% © 5l
Rosen-Essenz 10605-02-01 100 % (V] 0,5 kg**
i Clean-Label farbende Lebensmittel
EZ:&T’;@;""‘M auf 10815-09-01 100% keine 0,9kg**
. Aromatisierende Bestandteile | Weitere Zutaten .
0,1k
. 10590'01'01 o 1 kg 3 (aus namegns_
Vanille-Extrakt (Bourbon) 10590-05-01 100 % (] 5kg Farberdistel-Pulver (gelb) 10664-51-01 100% (] gebendem
Rohstoff) **
. 10585-01-01 1k
Vanilleschoten-Auszug 10585-05-01 100% © 5kg Karamelzuckersirup 10021-17-01 100% o 1,25kg
. 10059-02-01 0,5kg**
Bio 0. 0 Karottensaftkonzentrat 100% (] '
Vanilleschoten-Auszug LD Y23 ° s 10059-05-01 Skg***
Bourbon Rote Bete Saftkonzentrat 10051-17-01 100% keine 1,25kg
Vanille-Extrakt 10530-01-01 100% ° Tkg Rotes Fruchtkonzentrat 10055-02-01 100% keine 0,5kg**
; Spirulina-Blau, Pulver 10665-51-01 ohne Aromen (] 0,1 kg**
2o Bourbon 13056-05-01 100% o 5kg
Vanille-Extrakt
Zst?:EZiPOten_PUlven 10900-01-01 100% keine 1 kg** CIean'LabeI'InvertZUCker
?/i;nille-Aroma 13094-01-01 100 % keine 1 kg*** Produktbezeichnung m Weitere Zutaten 100 % natiirlich
Bio 10014-07-01 7 kg
Zitronen-Aroma 10811-01-01 100 % < 1% Xanthan 1kg Invertzuckercreme 10014-13-01 (] 12,5kg
Zitronendl 10630-11-01 100 % keine 1,21%* Invertzuckersirup, flissig 10140-13-01 o 12,5kg
Bio . Invertzuckersirup, dunkel
Zitronensl natirlich 10803-53-01 100% keine 0,2kg Saisonartikel ab 10141-13-01 ° 12,5kg
! August bis Dezember
Bio 10820-13-01 (] 12,5kg

Invertzuckersirup, flissig

** \orbestellartikel

* aromatisierende Bestandteile

*** Vorbestellartikel auf Anfrage mit Mindestbestellmenge
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Vanille-Aromen

Alle Vanille-Aromen eignen sich hervorragend zur Aromatisierung und Abrundung von Massen, Teigen und Konditoreiwaren.

Produktbezeichnung

backstabil

Empfohlene

Dosierung auf

Gebinde

Vanille-Aroma

Vanille-Aroma EXTRA

Vanille-Aroma,
Typ Schoten-Auszug

Vanille-Intense-Aroma

Vanille-Eispaste

Natlrliche Vanille-Aromen und -Extrakte

Natirliche Vanilleprodukte sind perfekt zur Aromatisierung und Abrundung von Geback mit echtem Vanillegeschmack.

Produktbezeichnung

10183-01-01
10183-05-01
10183-10-01

10188-01-01

10185-01-01
10185-05-01

13083-01-01
10320-03-01

00 0 606 o

1000g

Empfohlene

Dosierung auf

1kg
5kg
10kg

1kg

1kg

1kg
3kg

Gebinde

Vanille-Aroma, natrlich

Natiirliches Bourbon
Vanille-Aroma

Vanilleschoten-Auszug

Bio
Vanilleschoten-Auszug

Vanille-Extrakt

Bourbon

Vanille-Extrakt

Bio Bourbon
Vanille-Extrakt

Premium Clean Label
Vanillepaste

Natiirliche

Vanillepaste

Bio

Vanille-Paste
Vanilleschoten-Pulver,
extrahiert

Bio

Vanille-Aroma

10225-01-01
10225-05-01

10560-05-01

10585-01-01
10585-05-01

10810-01-01

10590-01-01
10590-05-01

10530-01-01

13056-05-01

10166-19-01
10166-05-01

10325-03-01

13005-19-01

10900-01-01
10900-10-01

13094-01-01

O 0 0 0 o o

O 0 0 o0 o

O 0 0 0 0 o o

O 0 0 o0 o

1000¢

30g

30g

30-60g

nach Bedarf

30-60g

1kg
5kg

5kg

1kg
5kg

1kg

1kg
5kg

1kg

5kg

1,5kg
5kg

3kg

1,5kg

1 kg**
10 kg**

Unvergleichlichen Geschmack in Ihren Torten, Desserts, Fullungen oder im Gelee erhalten Sie mit unseren Aromen.
Wir verarbeiten ausschlieBlich ausgewahlte und stets hochwertige Rohstoffe. Das Ergebnis: einzigartige Geschmacks-
komponenten. Bei Karow finden Sie die idealen Zutaten fur Produkte, die mit Geschmack und Aroma begeistern.

Produktbezeichnung

Ananas-Aroma, nattrlich

Anis-Essenz

Apfel-Aroma

Aprikosen-Aroma
Arrak-Essenz
Bananen-Aroma, nattirlich
Baumkuchengewiirz-Aroma

Birnen-Aroma

Bittermandel-Aroma

Butter-Aroma
Butter-Aroma, natirlich

Butter Sahne-Aroma

Butter Vanille-Aroma

Erdbeer-Aroma

Erdbeer-Aroma extra
Erdbeer-Aroma, natirlich
Haselnuss-Aroma, natirlich

Hefeteig-Aroma

* aromatisierende Bestandteile

Artikel-Nr.

10541-01-01
10105-01-01
10546-01-01
10546-10-01
10006-01-01
10112-01-01
10542-01-01
10205-01-01

10218-01-01

10202-01-01
10202-05-01
10202-10-01

10013-01-01
10013-05-01

10558-01-01

10034-01-01
10034-05-01

10035-01-01
10035-05-01

10212-01-01
10212-05-01

13096-01-01
10540-01-01
10554-01-01
10215-01-01

** \orbestellartikel

natirlich*

o

backstabil

O 00000 O 00o0

O 0 o

o

0000 o

Empfohlene
Dosierung auf Gebinde
1000¢g

1kg

1 kg**
1kg
209 10kg
20g 1kg
29 1kg
109 1kg
10g 1kg
2-8¢ 1kg
1kg
10g 5kg
10kg
1kg
1049 B kg
10g 1kg
1kg
7-89 5kg
1kg
10g 5kg
1k

10g 5kg***
20g 1kg
15¢g 1kg
10g 1kg
109 1kg

*** Vorbestellartikel auf Anfrage mit Mindestbestellmenge



Empfohlene Empfohlene

Produktbezeichnung Artikel-Nr. backstabil | Dosierung auf | Gebinde
1000g

Produktbezeichnung Artikel-Nr. backstabil | Dosierung auf | Gebinde
1000g

Heidelbeer-Aroma 10529-17-01 (] (- 209 1,25kg Sauerkirsch-Aroma, natirlich 10547-17-01 o o 10g 1,25kg
Himbeer-Aroma 10192-01-01 (- 1049 1kg 10204-01-01 1kg
. : - ' _ Stollengewdiirz-Aroma 10204-05-01 o 10g 5kg
Himbeer-Aroma, natirlich 10555-01-01 o o 7-10g 1kg 10204-10-01 10kg
Kakao-Aroma 10044-01-01 - 7-10g Tkg Tonkabohnen-Aroma 10217-01-01 © 89 1kg
Karamel-Aroma 10009-01-01 o 1049 1kg
Kirsch-Aroma 10003-17-01 (] 20g 1,25kg ?/:c:ille-Aroma 10187-10-01 o 109 10kg
10179-17-01 1,25kg
Kokos-Aroma 10179-13-01 © 109 12,5kg 10183-01-01 Tkg
) Vanille-Aroma 10183-05-01 o 109 5kg
Kokos-Aroma, natirlich 10551-01-01 (V] (V] 1049 1kg 10183-10-01 10kg
Kuchen-Back-Aroma 10216-01-01 © 109 Tkg Vanille-Aroma EXTRA 10188-01-01 o 3-5g 1kg
Limetten-Aroma, naturlich 10580-01-01 o (] 3g 1kg Vanille-Intense-Aroma 13083-01-01 [ 39 1kg
Mandel-Aroma, natiirlich 10550-01-01 o o 10g 1kg 10225-01-01 1%
' . . -01- g
Vanille-A , natirlich 10-30
Mango-Aroma 10548-01-01 o (] 10g 1kg anitie-Aroma, naturtic 10225-05-01 © ° g Skg
Marzipan-A 10001-01-01 (] 10 1k arli
arzipan-Aroma g g \I‘;atu.rllllchzs Bourbon 10560-05-01 () () 3-5¢g 5kg
Mocca-Aroma 10012-17-01 () 10g 1,25kg anitie-Aroma
Orangen-Aroma, natiirlich 10549-01-01 o o 109 1kg Vanille-Aroma, 10185-01-01 ® 10g Tkg
Typ Schoten-Auszug 10185-05-01 5kg***
Pfefferminz-Aroma, natiirlich 10137-01-01 o o 29 1kg
Bourbon
. 10530-01-01 o o 3-5 1k
Pfirsich-Aroma 10538-01-01 ] ] 109 1kg Vanille-Extrakt J g
Pistazien-Aroma 10008-01-01 (] 1049 1kg 10590-01-01 .
e -01- g
Punsch-Aroma 10209-01-01 ° 10 g 1 kg Vanille-Extrakt 10590-05-01 (] (] 3 g 5 kg
10209-05-01 5kg
Quarkkuchengewiirz-Aroma 10206-01-01 (] 109 1kg WerillsehetEr-Ausmg :Ilgggg-g;-g:]l ® ® 5 ;Eg
10210-01-01 1kg - 9
Rum-Aroma 10210-05-01 (] 1049 5kg .
10210-10-01 10kg Waldmeister-Aroma 10041-01-01 o 8¢ 1kg
_— e 10556-01-01 ° ° " kg Walnuss-Aroma 10553-01-01 o o 10g 1kg
um-Aroma, haturiic 10556-10-01 9 10kg Zimt-Aroma 10211-01-01 (] 109 1kg
Rum-Essenz 10168-01-01 (- 5 1k i o
g g Zitronen-Aroma 10557-01-01 ) ) 3-5¢ Tkg
Rum-Intense-Aroma 13084-01-01 ] 3g 1kg EXTRA
Sahne-Aroma 10181-17-01 o 1049 1,25kg 10222-01-01 1kg
Sahne-Aroma, natiirlich 10552-17-01 ) ) 10g 1,25kg Zitronen-Aroma, natiirlich 10222-05-01 o o 109 5kg
10222-10-01 10kg
Zitronen-Intense-Aroma 13082-01-01 o o 3g 1kg

* aromatisierende Bestandteile

** Vorbestellartikel

*** Vorbestellartikel auf Anfrage mit Mindestbestellmenge

"



Bio-Sortiment

............................................................................................

Citruspasten

........................................................................

Wer diese Pasten nicht kennt, hat etwas verpasst. Unsere Zitruspasten sind ein Klassiker - nicht nur fur die
Weihnachtszeit! Ob Stollen, Lebkuchen, Baumkuchen, Ostergebacke oder Massen und siBe Teige: die geringe
Zugabe von Zitrone oder Orange macht jedes Geback zu einer Spezialitat. Zur Herstellung unserer Pasten
nutzen wir die Schalen reifer sizilianischer Zitronen und Orangen. Ein echter Leckerbissen!

Empfohlene
Produktbezeichnung Artikel-Nr. CL backstabil | Dosierung auf Gebinde
1000g

Bio 10812-53-01 0,21
Bittermandel-Essenz 10812-01-01 © © © 20-50g 11
Empfohlene )
Produktbezeichnung Artikel-Nr. natiirlich* | backstabil | Dosierung Gebinde go. . 10880-02-01 (] (V] (V] Nach Bedarf 051
auf 1000g Eierlikor mit Blitenhonig
Orangen-Paste 10196-05-01 o 30-50g 5kg 2o o 10820-13-01 @ Nach Bedarf ~ 12,5kg
Invertzuckersirup, flissig !
Premium Clean Label 181 35528] o 30-50 1'2 tg Bio 10813-55-01 @ Nach Bedarf 0,4 kg**
Orangenpaste 10172-39-01 39kgH*+ Kurkumaextrakt
Bio
10197-03-01 3kg . - 10804-53-01 o 0,3-1,5¢g 0,2kg
0 |, nattrlich
Orangenschalenpaste 10197-05-01 o 30g 5kg EE e
10197-10-01 10kg Bio 10802-03-01 @ 30-50g 3kg
Orangenschalenpaste
Orangenschalenpaste °
Saisonartikel ab 10197-40-01 30g 4O kg** Rosmarinextrakt auf Rapsol
September bis Dezember kbA P 10815-09-01 o 3-5 g 0,9 kg
10160-03-01 3kg Bio 10 _
» S 10160-05-01 o “ 5kg Vanille-Paste 13005-19-01 o 30-60g 1,5kg
itronenschalen-Paste 10160-10-01 g 10kg N
10160-39-01 39 kg Bourbon-Vanille-Extrakt 13056-05-01 o 20-50g 5kg
Zitronenschalen-Paste 10170-05-01 ® 30g 5kg Bio
EXTRAFEIN 10170-39-01 39kg Vanilleschoten-Auszug 10810-01-01 @ 5-8g Tkg
. 10353-19-01 1,5kg Bio
e bacte 10353-05-01 ° 15-60g 5 kg Vanille-Aroma 13094-01-01 @ J0=elg] g
10353-39-01 39kg )
Premium Clean Label ;'i:ronen Aroma 10811-01-01 ° 5-8¢ Tkg
remium Clean Labe -
Zitronenschalen-Paste FEIN ~ 1034-05-01 ° 9= g .
Zitronendl, natiirlich 0501 ° =196 B2l
Bio
Zitronenschalen-Paste 10800-03-01 © 309 3kg
* aromatisierende Bestandteile ** Vorbestellartikel *+* Vorbestellartikel auf Anfrage mit Mindestbestellmenge
#
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Produktbezeichnung

Empfohlene
CL backstabil Dosierung auf Gebinde
1000g
o

Konditoreipaste

Kirschwasser 50 % vol. 10392-11-01 Nach Bedarf 1,2kg
Dessertpaste
Lebkuchen 10356-19-01 o o 10-30g 1,5kg
FL’.’e’““t’t’“ c‘ea“t“be‘ 10182-19-01 @ o © 30-60g 1,5kg
Unvergleichlicher Geschmack, hoher Fruchtanteil und frei von Farbstoffen: Unsere Pasten sind Imetienpaste
nicht nur sehr deklarationsfreundlich, sie sind auch die optimalen Zutaten fiir die Herstellung hoch- Premium Clean Label
wertiger Konditoreiprodukte. Speziell die Dessertpasten zeichnen sich durch natirlichen Mandarinenpaste I 2R ° ° ° =B Il
Geruch und Geschmack aus - ideal fur die Herstellung von Sahne, Cremes und Fillungen. Dessertpaste
P 10180-19-01 o o 20-60g 1,5kg
Mango
Konditoreipaste
Empfohlene 0 10391-11-01 o Nach Bedarf 1,2kg
Produktbezeichnung Artikel-Nr. backstabil Dosierung auf lte € Chelpee e B 7 el
10009 Nuss-Paste 10395-11-01 o 60-80g 1,2kg
Dessertpaste 10172-23-01 1,7k
10161-19-01 (- 30-50 1,5k i +7Xg
Ananas ° ° 5’:;'”'::;::}:”“ 10172-05-01 @ ° ° 30-50g 5 kg
Dessertpaste g 10172-39-01 39Kkg***
Apfel 10355-19-01 (] 30-50g 1,5kg
Dessertpaste 10167-19-01 o o 30-60g 1,5kg
Dessertpaste Pfirsich-Maracuja
B 10162-19-01 (- 30-50g 1,5kg
anane Pistazien-Paste 10396-11-01 o 80-100g 1,2kg
Cappuccino-Creme 10219-17-01 (] 10-30g 1,25kg orei
Konditoreipaste 10352-11-01 o o 40-60g 1,2kg
Dessertpaste Rum, natdrlich
Cassis 10169-19-01 (] 30-50¢g 1,5kg
Premium Clean Label 10303-19-01 @ o ° 30-60g 1,5kg
Sanddornpaste
Eierliksr-Paste 10390-17-01 © 40-60 1:25kg
10390-03-01 g 3kg
Premium Clean Label
Erdbeer-Paste 10163-19-01 o 30-50 1.5kg Tonkabohnenpaste 10350-19-01 © © © 3-209 1.5kg
10163-05-01 g 5kg**
Dessertpaste e _ Premium Clean Label 10166-19-01 1,5kg
Erdbeer 10175-19-01 © 30-60g 1.5kg Vanillepaste 10166-0501 2 © © 309 5kg
Dessertpaste .
Heidelbeere 10171-19-01 (7 30-50¢g 1,5kg Premium Clean Label 10353-19-01 P ) ) 15-60g 1,5kg
Zitronenschalen-Paste 10353-05-01 5kg
Himbeer-Paste 10164-19-01 (] 30-50g 1,5kg
Dessertpaste Premium Clean Label
: 10176-19-01 (] 30-60 1,5k -05- -
Himbeer J J Zitronenschalen-Paste FEIN ~ 10394-05-01 ° ° ° o=ty ol
Holunderbliiten-Paste 10177-19-01 (] 30-60g 1,5kg
Joghurt-Paste 10178-11-01 o 20-60g 1.2kg * aromatisierende Bestandteile ~ ** Vorbestellartikel ~ *** Vorbestellartikel auf Anfrage mit Mindestbestellmenge
Karamellpaste 10394-19-01 (- 30g 1,5kg
Dessertpaste
Kirsche 10174-19-01 (] 30-60g 1,5kg
14 15




SahnesiB

VersuBen Sie leckere Schlagsahne mit einem Hauch von unserem SahnesuB, welches wir mit einer feinen
Bourbon-Vanille-Note aus unserem Hause abgerundet haben.

I ' d Ei 1
......... PPINgS und Eispasten S [ T ——

Der Blickfang auf Eis und Desserts: Karow Toppings tiberzeugen mit cremiger Konsistenz und intensivem SahnesiB mit Bourbon-Vanille 10144-01-01 30-50g
Aroma. Dank optimaler FlieBfahigkeit bleibt das Topping an Ort und Stelle und verlauft nicht. Ideal fur Eisbecher,
Milchshakes und Desserts — hergestellt mit natirlichen Aromen und ohne kiinstliche Farbstoffe.

Eisbindemittel und Konservierungsmittel

Alle Toppings sind pur verwendbar.

Blue-Curacao-Topping 10101-01-01 1kg K
Eafwja” l 12002-05-01  Guarkernmehl 2-4gauf 11 Eismix
Karamell-Topping 10111-01-01 1kg isbindemitte
. Karowinol Anwendung siehe LMIV
Toffee-Topping 10116-01-01 Tkg Konservierungsmittel 10024-01-01 ) -deklarationspflichtig- 1kg
Erdbeer-Topping 13101-01-01 1kg
Himbeer-Topping 13102-01-01 1kg Eispasten
Schoko-Topping 13103-01-01 1kg Hervorragend fir die Herstellung von Streich- und Softeis geeignet: ob als Geschmackskick in Verbindung mit frischen
Frichten oder als reiner Geschmacksgeber - mit unseren Eispasten erreichen Sie immer den besten Geschmack.
Mango-Topping 13104-01-01 Tkg @ Weitere Geschmacksrichtungen finden Sie ebenfalls auf Seite 14 -15 bei unseren pastosen Aromen.

Kiwi-Topping 13105-01-01 1kg
Empfohlene
Kirsch-Topping Amarena 13106-01-01 1kg Produktbezeichnung CL backstabil Dofsir(;ggg Gebinde
au g

Haselnuss-Topping 13109-01-01 1kg @
Co 10390-17-01 1,25k
Waldbeer-Topping 13116-01-01 1kg @ Eierlikor-Paste 10390-03-01 © © 40-609g 3 kg
Erdbeere Fruchtpaste 10339-03-01 o o 30-60g 3kg
Himbeer Fruchtpaste 10332-03-01 o o 30-60g 3kg
Kirsche Fruchtpaste 10340-03-01 o o 30-60g 3kg
Natiirliche
Vanillepaste 10325-03-01 o o o 30g 3kg
Vanille-Eispaste 10320-03-01 o 30g 3kg
ﬁ Waldmeister-Paste 10300-03-01 o 30g 3kg
Fruchtsaure
Produktbezeichnung m Empfohlene Dosierung auf 1000g
10005-01-01 1kg
Fruchtsaure, rein 10005-03-01 2-4g 3kg
10005-10-01 10kg

16 17



Lebensmittelfarbstoff - azofrei - Pulver

Produktbezeichnung Eigenschaften UL Gebinde
Farbstoffe

Gold-Gelb Pulver 10650-51-01 E 100 0,1 kg**
.............................................................................. Himmel-Blau Granulat 10655-51-01 E 131 0'1 kg**
10654-51-01 0,1 kg**
Kohlen-Schwarz Pulver 10654-02-01 Pflanzenkohle E 153 0.5kg
Lebensmittelfarbstoff - azohaltig Purpur-Rot Pulver 10653-51-01 E 120 0,1 kg**

Jahrzehntelange Qualitat im Bereich der Farbstoffe: auch dafir steht der Name Heinrich Karow. Ob Cremes,
Sahnedesserts, Speiseeis, Gelee oder Airbrush - unsere Farbstoffe eignen sich fir jede Einsatzmaglichkeit.

Eine Besonderheit sind unsere farbenden Lebensmittel: Extrakte aus Pflanzen geben lhren Produkten einen
natirlichen Farbton und erleichtern die Deklaration von unverpackter Ware.

Produktbezeichnung Eigenschaften LI 1 Gebinde
E-Nummer

Olldsliche Farben - azofrei

Produktbezeichnung Eigenschaften Artikel-Nr. B Gebinde
E-Nummer

Blau-Pulver, dldispergierbar Pulver 10683-51-01 E133c 0,1 kg**

Eigelb-Gelb flissig 10019-01-01 E102+E 122 1kg Gelb flissig 10680-52-01 E 160a 0,120kg
Erdbeerrot flissig 10023-01-01 E122+E 102 1kg Griin dickflissig 10684-52-01 E 16+OE :2E01 33 0,120kg
Grin flissig 10020-02-01 E102+E 131 0,5kg

Himbeer-Rot flissig 10033-01-01 E122 1kg Rot flussig 10681-52-01 E120 0,120kg
Kirsch-Rot flussig 10042-01-01 E122+E 102 1kg

Orange flissig 10022-02-01 E102+E 122 0,5kg Firbende Lebensmittel

Zitronen-Gelb flissig 10018-01-01 E 102 1kg

Lebensmittelfarbstoff - azofrei - flissig

Produktbezeichnung Eigenschaften L Gebinde
E-Nummer

Apfelgriin
Beta-Carotin
Blau

Couleurbraun

Erdbeerrot Brillant

Frichterot
Rot

Sonnengelb

Veilchen-Lila
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flissig
flissig
flissig
flissig
flussig
flussig
flussig
flissig

flissig

10030-02-01
10050-02-01
10015-02-01
10016-01-01
10031-02-01
10027-02-01
10028-02-01
10029-02-01
10032-02-01

E 100 +E 131
E 160
E 131
E 150c
E120

Echtes Karmin E120

E120
E 100
E120+E 131

0,5kg
0,5kg
0,5kg
0,5kg
0,5kg
0,5kg
0,5kg
0,5kg
0,5kg

o ¥
>’ ,

Birnengrun Pflanzenextrakt
Curcuma-Extrakt
Farberdistel-Extrakt

Farberdistel-Pulver
Karamelzuckersirup
Karotten-Saftkonzentrat
Paprikaextrakt

Rote Bete Saftkonzentrat
Rotes Fruchtkonzentrat

Spirulina-Blau, Pulver

* aromatisierende Bestandteile

flussig
flussig
flissig
Pulver
flussig
flussig
flissig
flissig
flussig

Pulver

** Vorbestellartikel

10057-02-01
10057-10-01

10058-02-01

10056-02-01
10056-10-01

10664-51-01
10021-17-01
10059-02-01
10060-02-01
10051-17-01
10055-02-01
10665-51-01

]

o

1,5-3¢g
05-1g
0,2-1g

nach Rezeptur
je nach Einsatz
1-3g

1-3g

0,5-1g

nach Bedarf

Empfohlene Dosierung
Produktbezeichnung Eigenschaften m- auf 1000g

0,5kg
10kg**

0,5kg

0,5kg
10kg***

0,1 kg**

1,25kg
0,5kg
0,5 kg**

1,25kg
0,5 kg**
0,1 kg**

*** Vorbestellartikel auf Anfrage mit Mindestbestellmenge
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Airbrush -
Tipps zur Anwendung Weitere Backzutaten

..............................................................................................................................................................................

Lebensmittelfarbstoffe Invertzucker/Glukose- und Zuckerriibensirup

« Apfelgriin Nr. 10030-02-01 » Eigelb-Gelb Nr. 10019-01-01

 Beta-Carotin Nr. 10050-02-01 + Erdbeerrot Nr. 10023-01-01 Glukosesirup 12791-13-01 12,5kg
3 12791-04-01 kg

« Blau Nr. 10015-02-01 + Grin Nr. 10020-02-01

« Couleurbraun Nr. 10016-01-01 » Himbeer-Rot Nr. 10033-01-01 Invertzuckercreme 10014-07-01 ® 7kg

« Frichterot Nr. 10027-02-01 « Kirsch-Rot Nr. 10042-01-01 10014-13-01 12,5kg

« Rot Nr. 10028-02-01 « Orange Nr. 10022-02-01 Invertzuckersirup, dunkel

« Sonnengelb Nr. 10029-02-01 « Zitronen-Gelb Nr. 10018-01-01 Saisonartikel ab 10141-13-01 (] 12,5kg

- Erdbeerrot Brillant Nr. 10031-02-01 August bis Dezember

« Veilchen-Lila Nr. 10032-02-01 Invertzuckersirup 10140-13-01 (] 12,5kg

Zuckerribensirup 13003-12-01 12kg

Farbende Lebensmittel

In Backwaren verstarkt Invertzuckersirup die Braunung der Kruste und Krume und tragt zum typischen
Aroma von frischem Gebacken positiv bei. Invertzuckersirup bindet das Wasser im Geback und halt somit
die Feuchtigkeit in Backwaren, Fillungen und Massen.

mussen aufgrund ihrer Konsistenz teilweise mit Alkohol (nicht tber 65 % vol., Farbe gerinnt oder flockt
bei haherem Alkoholgehalt aus) oder Wasser verdiinnt werden. Birnengriin Pflanzenextrakt Nr. 10057-02-01,
Paprikaextrakt Nr. 10060-02-01 und Rote Beete Saftkonzentrat Nr. 10051-17-01 haben einen Eigengeschmack,

dies sollte beim Auftragen der Farben beachtet werden. Siru p/Gru ndstoffe
mit Alkohol oder Wasser verdiinnen kann unverdiinnt benutzt werden -
« Birnengriin Pflanzenextrakt Nr. 10057-02-01 » Farberdistel-Extrakt Nr. 10056-02-01 Produktbezeichnung Artikel-Nr. Empfo:l:t:r;;ggswrung Gebinde
« Curcuma-Extrakt Nr. 10058-02-01 » Rotes Fruchtkonzentrat Nr. 10055-02-01 J
Achtung! keinen Vorrat mit Alkohol mit Karows Fruchtsaure Nr. 5 versetzen, Grundstoff Erdbeer 10448-07-01 1:5 7kg
verdlinnt herstellen, dickt nach! um den gewlinschten Rot-Ton zu erhalten Grundstoff Himbeer 10453-07-01 1:5 7 kg
* Karamelzuckersirup Nr. 10021-17-01 Grundstoff Maracuja 10452-07-01 1:5 7kg
* Karottensaftkonzentrat Nr. 10059-02-01 Grundstoff Waldmeister 10440-07-01 1:5 7kg
» Paprikaextrakt Nr. 10060-02-01
Grundstoff Zitronen 10447-07-01 1:5 7kg

Achtung! keinen Vorrat mit Alkohol
verdunnt herstellen, dickt nach!
» Rote Beete Saftkonzentrat Nr. 10051-17-01
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Eierlikorprodukte
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Eierlikorprodukte

Karows Eierlikor ist eine Spezialitat nach hauseigener Rezeptur in bewahrter Karow-Qualitat.
Verwenden Sie den Eierlikor - optional als Eierlikdr-Gel - zur Zubereitung von feinen Konditoreiwaren.

Eierlikor Classic

Eierlikor Classic

Eierlikor-Gel
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Liefer- und
Zahlungsbedingungen

giiltig ab 01.01.2020

1. Geltungsbereich: Alle Auftrdge werden von uns nur aufgrund nachstehender
Bedingungen angenommen und ausgefiihrt. Entgegenstehende Bedingungen
haben keine Glltigkeit. Durch das Erteilen von Auftragen erkennt der Besteller
diese Bedingungen an.

2. Erfiillungsort: Der Erflllungsort fir Lieferung und Zahlung ist Plauen. Als
Gerichtsstand fiir beide Teile gilt das Amtsgericht Plauen ohne Riicksicht auf
die Héhe des Streitwertes. Grundlage aller Geschéaftsbeziehungen ist deutsches
Recht.

3. Angebote sind, wenn nicht anders vereinbart, freibleibend.

4. Lieferung erfolgt ab einem Warengewicht von 100kg frei Haus innerhalb
Deutschland. Zuzuglich Zusatzleistung: Inselzustellung; Express-Service;
etc; Endkunden werden nur gegen Vorauskasse oder Nachnahme beliefert.

5. Etwaige Reklamationen werden nur innerhalb von 8 Tagen nach Empfang der
Ware beriicksichtigt.

6. Unsere Rechnungen sind immer mit Vorkasse fallig. Abweichende Regelungen
sind jederzeit und individuell méglich. Bei einem Warenwert iber 150 € gewahren
wir 2% Skonto, sofern nicht ausdriicklich Nettopreise vereinbart sind. Wir behalten
uns vor, vom Falligkeitstage an Falligkeitszinsen in Hohe von 8 Prozentpunkten
Uber dem Basiszinssatz zu berechnen.

7. Zahlungen haben nur Giiltigkeit, wenn sie direkt an Heinrich Karow Nachf.
KG oder auf deren Bankkonto geleistet werden. Es werden keine Schecks und
Wechsel als Zahlungsmittel akzeptiert!

8. Abziige irgendwelcher Art, welche nicht ausdriicklich vereinbart und von
Heinrich Karow Nachf. KG bestatigt sind, sind unzulassig.

9. Eigentumsvorbehalt Eigentum von Heinrich Karow Nachf. KG bleibt die Ware
bis zur vollstandigen Bezahlung des Kaufpreises. Vor der vollen Bezahlung des
Kaufpreises darf der Kaufer die Ware weder verpfanden noch zur Sicherung
Ubereignen, noch anders als im ordnungsmaBigen Geschaftsgange weiter
verauBern. Der Kaufer tritt Zug um Zug gegen den Empfang der Ware von
vornherein alle fiirihn im Falle der WeiterverauBerung entstehenden Forderungen
gegen seine eigenen Abnehmer an Heinrich Karow Nachf. KG in der Hohe seiner
dann noch gegeniiber Heinrich Karow Nachf. KG bestehende Preisschuld ab.

10. Alle Vereinbarungen der Verkaufer
bedirfen der schriftlichen Bestatigung von Heinrich Karow Nachf. KG.

11. Hohere Gewalt, wie z.B. Krieg, Verfigung von hoher Hand, Blockade,
Feuer, Epidemien, Pandemien, Betriebsstdrungen in der Heinrich Karow
Nachf. KG oder ihrer Unterlieferanten, Verkehrsstockungen, Behinderung der
Rohstoffbeschaffung, ferner Verschiebung der Vertragsgrundlage, z.B. durch
Wahrungsabwertung oder Rohstoffverteuerung, berechtigt Heinrich Karow Nachf.
KG. entweder die Lieferung der Ware um die Zeit der Dauer des hindernden
Ereignisse hinauszuschieben, oder vereinbarte Preise um nachweislich
eingetretene Mehrkosten zu erhoéhen oder vom Vertrag =zuriickzutreten,
wahrend der Kaufer berechtigt ist, wenn er Lieferungsverzogerung oder
Mehrkostenanrechnung ablehnt, seinerseits vom Vertrage zurlickzutreten.

12. Bei Versand und Transport tragt der Kaufer die Kosten, soweit nichts anderes
vereinbart ist. Die Wahl der Versandart bleibt, sofern der Kaufer nichts besonderes

Heinrich Karow Nachf. KG
ReiBiger Gewerbering 33 - D-08525 Plauen

ausdriicklich vorgeschrieben hat, uns iiberlassen. Versand und Transport erfolgen
auf Gefahr des Bestellers. Jede Lieferung wird gegen Transportschaden versichert.
Die Pramie wird dem Kaufer anteilig in Rechnung gestellt. Bei festgestellten
Transportschaden oder Fehlmengen sind unverziglich entsprechende
Bescheinigungen vom beauftragtem Speditionsunternehmen vorzulegen.

13. Abweichungen von diesen Bedingungen und Vereinbarungen der Verkaufer
bedirfen zu ihrer Giltigkeit der schriftlichen Zustimmung der Heinrich Karow
Nachf. KG.

14. Die Unwirksamkeit einer einzelnen Bestimmung dieser allgemeinen Liefer-
und Zahlungsbedingungen beriihrt nicht die Wirksamkeit der (ibrigen.

15. Bei der Unsicherheit der Marktentwicklung gelten die Preise unserer
Angebote und Liefervertrage auf Abruf vorbehaltlich dementsprechender
Beschaffungsmaglichkeiten der Rohstoffe am Liefertage

16. Datenschutzhinweis der Heinrich Karow Nachf. KG: Informationen zur
Verarbeitung lhrer personenbezogenen Daten finden Sie auf unserer Homepage
unter der unter der Rubrik Datenschutz.

17. Widerrufsrecht / Widerrufsbelehrung: Sie haben das Recht, binnen 14 Tagen
ohne Angabe von Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist
betrégt 14 Tage ab dem Tag an dem Sie oder ein von Ihnen benannter Dritter, der
nicht der Beférderer ist, die Ware/die letzte Ware (bei Teillieferungen) in Besitz
genommen haben bzw. hat. Um |hr Widerrufsrecht auszuiiben, miissen Sie uns,
der Firma Heinrich Karow Nachf. KG, ReiBiger Gewerbering 33, D-08525 Plauen
mittels einer eindeutigen Erklarung (zum Beispiel ein mit der Post versandter
Brief, Telefax oder E-Mail) tiber Ihren Entschluss, diesen Vertrag zu widerrufen,
informieren. Ein einfaches Zuriicksenden der Ware genigt nicht. Zur Wahrung
der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung Uber die Ausiibung des
Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Wir werden lhnen den
Eingang lhres Widerrufs auf einem dauerhaften Datentrager bestatigen. Bitte
informieren Sie uns im Falle eine Widerrufs rechtzeitg, bevor Sie Waren an uns
zuriick schicken.

Widerrufsfolgen: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben wir lhnen alle
Zahlungen, die wir von |hnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit
Ausnahme der zusatzlichen Kosten, die sich daraus ergeben, dass Sie eine andere
Art der Lieferung als die von uns angebotene, giinstigste Standardlieferung
gewdhlt haben), unverziiglich und spéatestens binnen 14 Tagen ab dem Tag
zurlickzuzahlen, an dem die Mitteilung Uber lhren Widerruf dieses Vertrages
bei uns eingegangen ist. Fiir diese Rickzahlung verwenden wir das selbe
Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es
sei denn, mit lhnen wurde ausdriicklich etwas anderes vereinbart; in keinem Fall
werden Ihnen wegen dieser Riickzahlung Entgelte berechnet. Sie haben die Ware
unverziiglich und in jedem Fall spétestens binnen 14 Tagen ab dem Tag an dem
Sie uns Uber den Widerruf dieses Vertrages unterrichten an die Firma Heinrich
Karow Nachf. KG , ReiBiger Gewerbering 33, D-08525 Plauen zuriickzusenden
oder zu Ubergeben. Die Frist ist gewahrt, wenn Sie die Waren vor Ablauf der
Frist von 14 Tagen absenden. Sie tragen die Kosten der Riicksendung der Ware.
Wenn die Ware nicht mit der Post zuriickgesandt werden kann, schatzen wir die
entstehenden Ricksendekosten auf 60,00 €.

Stand: 03/2026

Tel.: +49 (0) 3741 383 2550 - Fax +49 (0) 3741383 2559 - info@karow-aromen.de

Unser Unternehmen ist bio-zertifiziert durch DE-OK0-001.
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Leckere Backideen
finden Sie unter:

www.karow-aromen.de/Rezepte

Unser
Backermeister
und sein Team
haben exklusiv

oren Ropk
> re R P ¢ fir Sie alle
Backermeister u.
Fachberater Rezepte Probe
Exklusiv-Vertrieb fiir Karow Aromen: uudmyla sly“ko S gebacken und

e verkostet.
Rieser GmbH Anwendungstechnikerin

Wolfgang Rieser Konditorei \3
Siid-Ost Gasse 7 - A-7210 Mattersburg

Tel.: +43 (0) 262 667 808 0 - Fax +43 (0) 262 667 808 08
office@rieser-gmbh.at
karow-aromen.at

Heinrich Karow Nachf. KG

ReiBiger Gewerbering 33 - D-08525 Plauen

Tel.: +49 (0)3741 383 25 50 - Fax +49 (0) 3741 383 25 59
info@karow-aromen.de

www.karow-aromen.de



